PBrezza dé  Wlorite

Malvasia Colli di Parma DOC

OINOE VINI

Annata
Denominazione
Tipologia

Uve

Suolo
Densita/Quintali per ettaro

Vigneto/Etd

Vendemmia

Vinificazione

Note degustative

Dati analitici

Anidride Solforosa

Temperatura di servizio

2021

Malvasia Colli di Parma DOC Biologico
Bianco fermo

Malvasia di Candia Aromatica 100%
Suoli argillosi profondi e calcarel.

5670 ceppi/ 70 Qi

Ozzano / 25 anni

Prima decade di Settembre

Raccolta: manuale con selezione dei grappoli
Macerazione: statica a 5 gradi
Batonnage: 6 mesiin acciaio

Affinamento: in bottiglia

Colore: Giallo paglierino intenso

Olfatto: Elegante, fresco e fruttato con note di
agrumi, frutta bianca ed erbe aromatiche.

Gusto: Elegante ed equilibrato, con una buona
morbidezza ben bilonciata da freschezza e

mineralitd.

Alcool 14% Vol, Acidita totale 6,30 g/I, ph 3,13,
Zuccheri residui 0.16 g/L

131 mg/!

10-12°C
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