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LA CITEA DALVINO
SALNVIGNON

Anidride Solforosa

Temperatura di servizio

2020
Sauvignon Colli di Parma DOC
Bianco frizzante

Sauvignon Blanc 100%

Zona calanchiva con suoli profondi e calcarel.
Presenza di marne e argilliti con scheletro ghiaioso.

4200 ceppi/ 70 Qi

La Costa-Castione / 12 anni
Seconda decade di Agosto

Raccolta: manuale con selezione deil grappoli
Macerazione: criomacerazione statica sulle bucce
Diretta da mosto

Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Olfatto: Delicato, con fiori bianchi ed eleganti note
erbacee. Agrumato sul finale.

Gusto: Fresco, sapido con mineralita sul lungo finale.

Alcool 12% Vol, Zuccheriresidui 6 g/I, Acidita totale
6.75 g/l pH 3.28

32 ma/I

6-8°C
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